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Ogloszenie

wraz z opisem przedmiotu zamowienia

na przeprowadzenie:

Kursu spawania blach i rur metodg MAG - 53 uczniéw;
Kursu barista — 44 uczniéw;

Kursu kelnerskiego — 32 ucznidw;

Kursu uroczysta kolacja — 45 uczniow;

Kursu obslugi kas fiskalnych — 62 uczniéw;

Kursu kasjer walutowo — zlotowkowy — 31 ucznidw.

SN E Wb

Post¢powanie jest prowadzone w trybie
przepiséw art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zaméwien publicznych
(t.j. Dz.U. 2018 poz. 1986), zwanej dalej ,,Ustawg Pzp”

Magdalena Stomifiska
WICESTAROSTA

Ogloszenie i opis przedmiotu zamoéwienia
sporzadzili:

Ewa Kogucka

Marek Slusarski

Gorzoéw Wielkopolski, 22.10.2019 1.
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I. ZAMAWIAJACY

Powiat Gorzowski

ul. Jozefa Pankiewicza 5-7

66-400 Gorzéw WIikp.

telefon: tel. +95 7330400, fax +95 7330401

adres e-mail: starostwo@powiatgorzowski.pl

strona http: www.powiatgorzowski.pl, www.bip.powiatgorzowski.pl

11. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1.

Zadanie realizowane jest w ramach projektu ,Modernizacja ksztalcenia zawodowego
w Powiecie Gorzowskim” wspotfinansowanego przez Uni¢ Europejska ze s$rodkow
Europejskiego Funduszu Spolecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego —
Lubuskie 2020, Dziatanie 8.4 Doskonalenie jakosci ksztalcenia zawodowego, Poddziatanie
8.4.1 Doskonalenie jakos$ci ksztalcenia zawodowego — projekty realizowane poza formula
ZIT.

Celem realizacji przedmiotowych ustug jest przeprowadzenie kursow prowadzacych
do nabycia dodatkowych kompetencji/kwalifikacji zawodowych, poszerzajacych zakres
umiejetnosci ucznidéw i w przysztosei ulatwiajacych wejscie na rynek pracy.

. Rodzaj i przedmiot zamowienia zgodnie ze Wspolnym Stownikiem Zamdéwien CPV:

80000000-4 — Ustugi edukacyjne i szkoleniowe;
80530000-8 — Uslugi szkolenia zawodowego.
Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert czesciowych w zakresie 6 pakietow tj.:

— Pakiet nr 1 — Kurs spawania blach i rur metodag MAG — 53 uczniéw;
—  Pakiet nr 2 - Kurs barista — 44 uczniow;

— Pakiet nr 3 - Kurs kelnerski — 32 uczniéw;

— Pakiet nr 4 - Kurs uroczysta kolacja — 45 uczniéow;

— Pakietnr5- Kurs }gbslugi kas fiskalnych — 62 uczniow;

~  Pakiet nr 6 - Kurs kasjer walutowo — zlotéwkowy — 31 uczniéw.

Pakiet nr 1
Kurs spawania blach i rur metoda MAG - 53 uczniéw, w tym w 2020 r. — 21 uczniéw,
w 2021 — 20 uczniéow, w 2022 r. — 12 uczniow.

Y

2)

Kurs skierowany jest do uczniow Zespolu Szkol im. Marii Sklodowskiej-Curie
w Kostrzynie nad Odra, wojewodztwo lubuskie.

Celem kursu jest praktyczne i teoretyczne przygotowanie uczestnikow szkolenia
do wykonywania zawodu spawacza metodg MAG (135) blach i rur ze stali ferrytycznych.
Szkolenie zakonczone bedzie egzaminem panstwowym Instytutu Spawalnictwa
w Gliwicach. Absolwent kursu po zdaniu egzaminu otrzyma migdzynarodowe Swiadectwo
(Certyfikat) Egzaminu Spawacza oraz ksigzke¢ spawacza wedtug normy EN ISO 9606-1
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wystawiona przez Instytut Spawalnictwa w Gliwicach z wlasciwymi wpisami dotyczacymi
metod spawania oraz zakresem uprawnien.

3) Czas trwania kursu: 160 godzin, 27 godzin szkolenia teoretycznego i 133 godziny
szkolenia praktycznego (teoria-45 min, praktyka-60 min).

4) Liczba uczestnikéw kursu w danym roku moze ulec zmianie, jednak nie przewiduje si¢
zmiany wiekszej niz + 3 uczniow w roku.

5) Program kursu powinien by¢ opracowany zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie
przepisami prawa, obejmuje takie zagadnienia jak m.in.:

a)
b)
c)
d)
e)
1
g)
h)
i)
j)
k)
)]

zastosowanie elektrycznosci do spawania fukowego,
urzgdzenia spawalnicze,

bezpieczenstwo 1 higiena pracy,

bezpieczna praca na hali produkcyjnej,

materiaty dodatkowe do spawania,

spawanie w praktyce,

oznaczenie i wymiarowanie spoin,

metody przygotowania ztaczy do spawania,
kwalifikowanie spawaczy,

budowa i uzytkowanie urzadzen do spawania MAG,
materialy dodatkowe do spawania,

charakterystyka spawania MAG oraz typowe parametry.

6) Wymagania dotyczace realizacji zamdéwienia:

a)

b)

d)

g)

h)

Wykonawca zapewni odziez ochronng dla uczestnikéw szkolenia oraz sprzet
i materialy niezb¢dne do przeprowadzenia czg¢$ci teoretycznej i praktycznej szkolenia
1 egzaminu praktycznego;

Wykonawca ponosi koszty badan lekarskich uczestnikow kursu stwierdzajacych
przydatnos$¢ do pracy w zawodzie spawacza;

Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca prowadzit kurs zgodnie z wihasciwymi
przepisami prawa dotyczacymi organizacji kurséw bedacych przedmiotem
zamOwienia, zajgcia szkoleniowe moga prowadzi¢ wylgcznie wyktadowcy
i instruktorzy posiadajacy stosowne uprawnienia (o ile sa wymagane odrebnymi
przepisami);

Wykonawca zobowigzuje si¢ do ubezpieczenia od nastgpstw nieszczesliwych
wypadkow (NNW) uczestnikdw kursu w wysokosci min. 10 000,00 z}/os;
Wykonawca wspélnie z Zamawiajacym ustali harmonogram kursu w poszczegélnych
latach;

Wykonawca przygotuje i dostarczy kazdemu uczestnikowi kursu pakiet materialow
szkoleniowych;

na zakonczenie kursu Wykonawca przeprowadzi sprawdzenie wiadomosci
uczestnikow kursu w formie egzaminu wewngtrznego: ustnego i praktycznego;
Wykonawca zorganizuje przeprowadzenie egzaminu panstwowego, zapewni jedno
podejscie do egzaminu pafistwowego dla kazdego uczestnika, wyda dokumenty
potwierdzajacych uzyskane kwalifikacje/kompetencje/umiejetnosci;

Wykonawca dostarczy petng dokumentacj¢ szkolenia (dziennik zajeé, listy obecnosci,
listy potwierdzajace odbi6ér materialow szkoleniowych, positkéw, ankiety oceny
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kursu, 1 egz. materialéw szkoleniowych, wyniki egzaminu wewngtrznego, zdj¢cia —
min. 10 szt. na plycie CD/DVD, kopia polisy NNW, kopie zaswiadczen
potwierdzajacych ukonczenie kursu - MEN, kopie dokumentow/certyfikatow
potwierdzajacych uzyskane kompetencje/kwalifikacje/umiejetnosci, lista
potwierdzajaca ich odbior).

j)  Wykonawca zapewnia wyzywienie dla uczestnikow: przerwa kawowa (kawa, herbata,

mleko, cukier, woda mineralna, kruche ciastka, owoce — np. jablka, banany)
w przypadku zaje¢ w wymiarze co najmniej 4 godziny lekcyjne, dla tej samej grupy
0s6b w danym dniu (tj.: 4 x 45 min); lunch/obiad (zupa oraz drugie danie), napdj (sok,
woda mineralna) w przypadku zaj¢¢ w wymiarze co najmniej 6 godzin lekcyjnych,
dla tej samej grupy os6b w danym dniu (tj.: 6 x 45 min).

Pakiet nr 2
Kurs barista — 44 uczniéw, w tym w roku 2020 — 20 uczniéw, w 2021 — 12 uczniéw, w 2022
— 12 uczniow.

1y

2)

3)

4)
5)

6)

7

8)

Kurs skierowany jest do uczniow Zespotu Szkét im. Marii Sklodowskiej-Curie
w Kostrzynie nad Odra, wojewddztwo lubuskie oraz uczniéw Specjalnego Osrodka
Szkolno — Wychowawczego w Lipkach Wielkich, wojewodztwo lubuskie.

W trakcie kursu uczniowie poznajg profesjonalne zasady parzenia kawy, rodzaje kaw,
narzedzia pomocne do pracy oraz histori¢ kawy. Dzigki zajeciom praktycznym poznajg
tajniki przygotowania wszelkich napojow kawowych i zasad pracy na réznorakich
rodzajach ekspresow.

Kurs zakonczony bedzie egzaminem teoretycznym i praktycznym. Wymagane jest
aby kurs opierat si¢ na programach bazujacych na uznawanych certyfikatach, profilach
zawodowych. Certyfikat ma potwierdza¢ uzyskanie kompetencji i kwalifikacji
lub uzyskanie uprawnieri do wykonywania zawodu unormowanych w rozporzadzeniach
wilasciwego ministra. Certyfikaty i inne dokumenty potwierdzajgce uzyskanie kwalifikacji
powinny by¢ rozpoznawalne i uznane w danym S$rodowisku, sektorze lub branzy. Kurs
zakonczy sie uznanym w branzy miedzynarodowej egzaminem, przeprowadzonym przez
instytucje uprawniong i wydaniem certyfikatu.

Cena obejmuje przeprowadzenie kursu oraz certyfikacje.

Czas trwania kursu - 30 godzin (4-5 dni szkoleniowych), Zamawiajacy rozumie 1 godzing
szkoleniowa jako jedng godzing lekcyjna.

Liczba uczestnikow kursu w danym roku moze ulec zmianie, jednak nie przewiduje si¢
zmiany wigkszej niz + 3 uczniow w roku.

W roku 2020 kurs odbywac si¢ bgdzie w dwdch grupach. Dla 10 uczniow w Zespole Szkot
im. Marii Sklodowskiej — Curie w Kostrzynie nad Odrg oraz dla 10 uczniow w Specjalnym
Osrodku Szkolno-Wychowawczym w Lipkach Wielkich. W przypadku nie zebrania
odpowiedniej grupy uczniéw w Specjalnym Os$rodku Szkolno — Wychowawczym
w Lipkach Wielkich odpowiednio zwigkszy si¢ grupa ucznibw w Zespole Szko6t
im. M. Sktodowskiej — Curie w Kostrzynie nad Odra.

Program szkolenia obejmuje zagadnienia m.in.:
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a) szkolenie teoretyczne - cel: nabycie wiedzy na temat gatunkéw kawy oraz zasad
dziatania ekspresow:

historia i pochodzenie kawy, podstawowe gatunki kawy i ich charakterystyka,

podstawy teoretyczne zaparzania kawy,

budowa ekspresu, parzelniki, dysze para/wrzatek, bojler, pompa, ci$nienie,
rodzaje ekspresoéw stosowanych w gastronomii, przelewowe, cisnieniowe kolbowe
1 automatyczne,

kolby, rodzaje, zastosowanie,

filtr do wody, zastosowanie, budowa, eksploatacja,

miynki, akcesoria,

higiena pracy,

b) szkolenie praktyczne - cel: nabycie umiej¢tnosci sporzadzania i dekorowania réznych

rodzajow kaw:

przygotowanie do pracy, uruchomienie ekspresu, rozgrzanie parzelnikow i kolb,
przygotowanie filizanek,

dozowanie kawy, ustawienie mtynka, gramatura wydawanych porcji kawy,
zaparzanie kawy espresso, american, cappuccino, latte macchiato, macchiato,
podstawowe wzory latte art,

codzienna konserwacja ekspresu.

5) Wymagania dotyczace realizacji zamowienia:
a) szkolenie powinno odbywa¢ si¢ z wykorzystaniem profesjonalnego, gastronomicznego

b)

d)

ekspresu do kawy o nast¢pujacej charakterystyce m.in.:

urzadzenie powinno posiada¢ dwie grupy (parzelniki),

urzadzenie powinno posiada¢ co najmniej jedna dysz¢ z parg (do spieniania
mleka),

urzadzenie powinno zaparza¢ kawe pod ci$nieniem 8-9 bar,

powinno mie¢ bojler o pojemnosci min. 10 litréw,

powinno by¢ na state podlaczone do sieci wodnej oraz do kanalizacji,

powinno by¢ zasilane wodg filtrowana,

powinno by¢ wyposazone w osobne dla kazdego parzalnika (grupy) panele stuzace
do programowania ilosci wody wydawanej przez urzadzenie do zaparzania kawy,
powinno posiada¢ dwa manometry wskazujace cisnienie wody w bojlerze
oraz ci$nieniec wytwarzane przez pompg ekspresu w trakcie zaparzania kawy,
stanowisko powinno by¢ wyposazone we wszelkie akcesoria oraz surowce tzn.
tamper, dzbanki do spieniania mleka, pedzel do czyszczenia kolby, filizanki
wraz ze spodkami, kawe, mleko, sosy czekoladowe do dekorowania kawy, syropy
do kawy, cukier, cynamon, wykataczki, itp.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do ubezpieczenia od nastepstw nieszczesliwych
wypadkow (NN'W) uczestnikow kursu w wysokosci min. 2 000,00 zt/os;
Wykonawca wsp6lnie z Zamawiajacym ustali harmonogram kursu w poszczegélnych
latach;

Wykonawca przygotuje i dostarczy kazdemu uczestnikowi kursu pakiet materialow
szkoleniowych;
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e) szkolenie zakonczone b¢dzie egzaminem i uzyskaniem dokumentu potwierdzajacego
nabyte kwalifikacje/kompetencje/umiejetnosci;

f) Wykonawca wyda dokumenty potwierdzajgce ukoniczenie kursu oraz po pozytywnym
wyniku egzaminu wyda dokumenty potwierdzajgce uzyskane
kwalifikacje/kompetencje/umiejetnosci;

g) Wykonawca dostarczy pelng dokumentacj¢ szkolenia (dziennik zajec¢, listy obecnosci,
listy potwierdzajace odbidr materiatoéw szkoleniowych, positkéw, ankiety oceny
kursu, 1 egz. materialow szkoleniowych, zdjecia — min. 10 szt. na ptycie CD/DVD,
kopia polisy NNW, kopie zaswiadczen potwierdzajgcych ukoficzenie kursu - MEN,
kopie dokumentow/certyfikatow potwierdzajacych uzyskane
kwalifikacje/kompetencje/umiej¢tnosci, lista potwierdzajaca ich odbior);

h) Wykonawca zapewnia wyZzywienie dla uczestnikow: przerwa kawowa (kawa, herbata,
mleko, cukier, woda mineralna, kruche ciastka, owoce — np. jabtka, banany)
w przypadku zaje¢ w wymiarze co najmniej 4 godziny lekcyjne, dla tej samej grupy
0s6b w danym dniu (tj.: 4 x 45 min); lunch/obiad (zupa oraz drugie danie), napdj (sok,
woda mineralna) w przypadku zaje¢ w wymiarze co najmniej 6 godzin lekcyjnych,
dia tej samej grupy os6b w danym dniu (tj.: 6 x 45 min.).

Pakiet nr 3
Kurs kelnerski — 32 uczniéw, w tym w roku 2020 — 11 uczniow, w roku 2021 - 11 uczniow,
w roku 2022 — 10 uczniéow.

1) Kurs skierowany jest do uczniéw Zespotu Szkol im. Marii Sklodowskiej-Curie
w Kostrzynie nad Odra, wojewddztwo lubuskie.

2)  Celem kursu jest nabycie przez uczestnikOw wiedzy teoretycznej oraz umiejgtnosci
praktycznych niezbednych do wykonywania zawodu kelnera. W trakcie kursu uczniowie
zostang zapoznani z zasadami rozliczen kelnerskich, sposobami sporzadzania
oraz podawania potraw 1 mnapojow, planowaniem wyzywienia, obstuga przyjeé
okolicznosciowych oraz obstuga gosci.

3)  Czas trwania kursu - 50 godzin (5-7 dni szkoleniowych), Zamawiajacy rozumie 1 godzine
szkoleniowg jako jedna godzing lekcyjna.

4) Liczba uczestnikéw kursu w danym roku moze ulec zmianie, jednak nie przewiduje si¢
zmiany wiekszej niz + 3 uczniéw w roku.

5) Cena obejmuje przeprowadzenie kursu, certyfikacj¢ oraz podrgczniki dla uczestnikow
kursu.

6) Program szkolenia powinien zawiera¢ m.in.:

a) rodzaje i zastosowanie bielizny stotowej,

b) techniki skladania i rozkladania obrusow, formowanie serwetek plociennych
w dekoracyjne formy,

c) zastawa stolowa metalowa, szklana, ceramiczna, przeglad, rozpoznawanie zastawy,
okreélanie przeznaczenia,

d) relacja go$¢ — kelner, podanie karty menu, przyjmowanie zamdwienia, technika
podania rachunku, reszty,
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¢) zasady przenoszenia tac, zastawy stolowe;j,
f) kolejnos¢ serwowania potraw - czynnosci wykonywane z prawej i lewej strony

goscia, kolejnos¢ obshugi,

g) zasady nakrywania stotu, metody podawania potraw — serwisy,
h) podawanie potraw ré6znymi technikami.
7)  Wymagania dotyczace realizacji zamowienia:

a)

b)

g)

Kurs powinien odbywa¢ si¢ z wykorzystaniem profesjonalnego sprzgtu
umozliwiajgcego zrealizowanie programu kursu, ktéry zapewnia Wykonawca.
Wykaz sprzetu zawiera Zalagcznik nr 1 do wzoru umowy na realizacj¢ kursu
kelnerskiego (Zatacznik Sb do Opisu);

Wykonawca zobowigzuje si¢ do ubezpieczenia od nastgpstw nieszczeSliwych
wypadkow (NNW) uczestnikéw kursu w wysokosci min. 2 000,00 zt/os;
Wykonawca wspolnie z Zamawiajacym ustali  harmonogram  kursu
w poszczeg6lnych latach;

szkolenie zakonczone bedzie egzaminem i uzyskaniem dokumentu
potwierdzajacego nabyte kwalifikacje/kompetencje/umiejgtnosci;

Wykonawca  wyda  dokumenty  potwierdzajagce  ukonczenie  kursu
oraz po pozytywnym wyniku egzaminu wyda dokumenty potwierdzajace uzyskane
kompetencje/nabyte umiejetnosci;

Wykonawca dostarczy pelng dokumentacj¢ szkolenia (dziennik =zajg¢é, listy
obecnosci, listy potwierdzajace odbiér materiatléw szkoleniowych, positkéw, ankiety
oceny kursu, 1 egz. materialéw szkoleniowych/podrgcznika zdjecia — min. 10 szt.
na plycie CD/DVD, kopia polisy NNW, kopie zaswiadczen potwierdzajgcych
ukonczenie kursu - MEN, kopie dokumentow/certyfikatow potwierdzajacych
uzyskane kwalifikacje/kompetencje/nabyte umiejetnosci, lista potwierdzajgca ich
odbior).

Wykonawca zapewnia wyzywienie dla uczestnikow: przerwa kawowa (kawa,
herbata, mleko, cukier, woda mineralna, kruche ciastka, owoce — np. jabtka, banany)
w przypadku zaje¢ w wymiarze co najmniej 4 godziny lekcyjne, dla tej samej grupy
0s6b w danym dniu (tj.: 4 x 45 min); lunch/obiad (zupa oraz drugie danie), nap6j
(sok, woda mineralna) w przypadku zaje¢ w wymiarze co najmniej 6 godzin
lekcyjnych, dla tej samej grupy oséb w danym dniu (tj.: 6 x 45 min.).

Pakiet nr 4
Kurs uroczysta kolacja — 45 uczniéw, w tym w roku 2020 — 12 uczniéw, w roku 2021 — 20
uczniéw, w roku 2022 — 13 uczniéw.

1) Zadanie skierowane do uczniéw Zespolu Szkol im. Marii Sklodowskiej — Curie
w Kostrzynie nad Odra, wojewddztwo lubuskie.

2) Celem kursu jest nabycie przez uczestnikow wiedzy teoretycznej oraz umiejetnosci
praktycznych niezbednych do przygotowania uroczystej kolacji. W trakcie kursu
uczniowie m.in. poznajg zasady ktore pozwolg im dziata¢ zgodnie z savoir-vivre. Kurs
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zawiera tresci dotyczace zar6wno przygotowania potraw i deser6w na specjalne okazje,
jak i calej oprawy dekoracyjnej.

Czas trwania kursu - 25 godzin (3-5 dni szkoleniowych), Zamawiajacy rozumie 1 godzine
szkoleniowg jako jedng godzing lekcyjna.

Program szkolenia powinien zawiera¢ min.:

a)
b)
c)
d)
e)
H
g)

podziat przyjeé okolicznosciowych, przyjecie angielskie i amerykanskie,

zasady uktadania menu, opracowanie menu, wykonanie karty menu,

nakrywanie stotu do r6znych menu, kolejno$é podawania dan,

przyj¢cie zasiadane, etapy, obshuga,

sposoby ustawiania stoléw, dobor bielizny stotowej i elementéw dekoracyjnych,
konsumpcja trudnych potraw — nakrycia specjalne,

dokumentacja zwigzana z organizacjg przyjecia.

Wymagania dotyczace realizacji zamowienia:

a)

b)

szkolenie powinno odbywa¢ si¢ z wykorzystaniem profesjonalnego sprzetu,

zapewniajgcego zrealizowanie programu, Wykonawca zapewni:

- zastawa ceramiczna na 12 os6b (talerze plaskie duze, przekaskowe, deserowe,
glebokie, bulionowki, kokilki, kompotierki, filizanki do kawy, filizanki
do herbaty), dzbanki, wazy, potmiski, rawierki;

—~ zastawa szklana: zestaw kieliszkow i szklanek do alkoholi, karafki, dzbanki,
pucharki, wazy i szklaneczki do kruszonu, ponczu;

— zastawa metalowa: widelce, noze, tyzki - zestaw na 12 os6b, widelczyki do ciasta,
lyzeczki do herbaty, tyzeczki do kawy, lyzeczki do lodéw, tyzeczki do cukru,
widelec i n6z do ryb, sztuéce do serwowania ryb, szczypce i widelec do slimakow,
widelec z kopystkg i szczypce do homara, zestaw do fondue, lopatka i lyzeczka
do kawioru, nozyki do owocoéw, ndz do sera, néz do masta;

— inne: cukiernice, kieliszek do jajek, naczynie do kawioru, patelnia
do flambirowania, sosjerki, menaze do przypraw, taca na slimaki, bielizna stolowa
— zestaw (molton, obrus, napperony, szarfy, laufer, serwetki kelnerskie, serwetki
konsumenckie, sety, tace réznej wielkosci, kawersy i1 podtalerze;

—  wybor swiecznikow (kandelabry, $wieczniki proste i zZlozone, szklane , metalowe,
ceramiczne) stosownie do wybranej aranzacji stohu;

—  wybdr wazonéw, mis, pater do kompozycji kwiatowych;

— oazis do kompozycji na mokro i sucho;

— wybdr swiec pod katem kolorystyki i wielkosci stosownie do $wiecznika
1 aranzacji stotu;

— kwiaty Swieze i elementy wypelniajgce bukiety;

—  wybodr kwiatow i elementow wypeiniajacych bukiety stosownie do aranzacji;

—  wybor elementéw dekoracyjnych stotu; kule, kamyki, krysztatki, tasmy ozdobne;

— druki zaproszen, schemat rozmieszczenia gosci przy stole, wizytowki, zlecenie
bankietowe;

Wykonawca przygotuje i dostarczy kazdemu uczestnikowi kursu pakiet materialéw

szkoleniowych;
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¢) szkolenie zakonczone bedzie egzaminem i uzyskaniem dokumentu potwierdzajgcego
nabyte umiejetnosci i/lub kompetencje;

d) Wykonawca wyda dokumenty potwierdzajace ukonczenie kursu oraz po pozytywnym
wyniku egzaminu wyda dokumenty potwierdzajace uzyskane
kwalifikacje/kompetencje/umiej¢tnosci;

e) Wykonawca zobowigzuje si¢ do ubezpieczenia od nastgpstw nieszczesliwych
wypadkow (NNW) uczestnikow kursu w wysokosci min. 2 000,00 zV/os;

i) Wykonawca wspélnie z Zamawiajacym ustali harmonogram kursu w poszczego6lnych
latach;

f) Wykonawca dostarczy petng dokumentacj¢ szkolenia (dziennik zajec, listy obecnosci,
listy potwierdzajace odbiér materialéw szkoleniowych, positkéw, ankiety oceny
kursu, 1 egz. materialow szkoleniowych, zdjecia — min. 10 szt. na ptycie CD/DVD,
kopia polisy NNW, kopie zaswiadczen potwierdzajacych ukonczenie kursu - MEN,
kopie dokumentow/certyfikatow potwierdzajacych uzyskane
kwalifikacje/kompetencje/umiejetnosci, lista potwierdzajaca ich odbior);

g) Wykonawca zapewnia wyzywienie dla uczestnikow: przerwa kawowa (kawa, herbata,
mieko, cukier, woda mineralna, kruche ciastka, owoce — np. jablka, banany)
w przypadku zaje¢ w wymiarze co najmniej 4 godziny lekcyjne, dla tej samej grupy
0s6b w danym dniu (tj.: 4 x 45 min); lunch/obiad (zupa oraz drugie danie), nap6j (sok,
woda mineralna) w przypadku zajg¢ w wymiarze co najmniej 6 godzin lekcyjnych,
dla tej samej grupy osob w danym dniu (tj.: 6 x 45 min.).

Pakiet nr S
Kurs obslugi kas fiskalnych — 62 uczniéw, w tym w roku 2020 — 30 uczniéw, w roku 2021
— 16 uczniéw, w roku 2022 — 16 uczniow.

1)

2)

3)

4

)
6)

Zadanie skierowane do uczniow Zespolu Szkoét im. Marni Sklodowskiej — Curie
w Kostrzynie nad Odra, wojewddztwo lubuskie.

Celem szkolenia jest przygotowanie do pracy na stanowisku sprzedawcy/kasjera, zdobycie
niezbednej wiedzy teoretycznej oraz praktycznych umieje¢tnosci potrzebnych do pracy
na stanowisku handlowym. Zalozeniem szkolenia jest przekazanie uczestnikom wiedzy
z zakresu podstawowych czynnosci wykonywanych przez kazdego sprzedawce, raportow
i rozliczen kasowych, prowadzenia sprzedazy przy uzyciu kas fiskalnych. Zakres kursu
obejmuje zajecia wykladowe oraz ¢wiczenia w zakresie obstugi kas fiskalnych celem
nabycia umiejetnosci w postugiwaniu si¢ jednostanowiskowym zestawem (kasa fiskalna,
czytnik kodéw, waga) oraz programem magazynowo - fakturujgcym.

Czas trwania kursu — 30 godzin (4-5 dni szkoleniowych), szkolenie teoretyczne - 5 godzin,
szkolenie praktyczne 25 godzin, Zamawiajacy rozumie 1 godzing szkoleniows jako jedng
godzing lekcyjna.

Liczba uczestnikow kursu w danym roku moze ulec zmianie, jednak nie przewiduje si¢
zmiany wiekszej niz + 3 ucznidéw w roku.

W roku 2020 kurs odbedzie si¢ w dwoch grupach.

Cena obejmuje przeprowadzenie kursu, podrgczniki dla uczestnikow oraz certyfikacje.
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7) Program szkolenia powinien zawiera¢ m.in.:
a) szkolenie teoretyczne:

— podstawowe akty prawne regulujace obowiazek posiadania kasy fiskalnej
w placowce oraz okreslajace obowigzki wynikajace z ich posiadania,

— podstawowe pojecia fiskalne (m.in.: paragon fiskalny, stawki VAT, raport dobowy,
raport miesigczny, fiskalizacja),

b) szkolenie praktyczne:

— budowa i zasada dzialania kas i drukarek fiskalnych z kopig tradycyjna
oraz elektroniczna,

— organizacja pracy i odpowiedzialnos¢ kasjera,

— sprzedaz na Kkasie fiskalnej przy zastosowaniu kodéw towarowych, kodéw
kreskowych, opakowan zwrotnych, przy podiaczonej wadze, szybka sprzedaz,
stornowanie pozycji oraz usuwanie paragonu, udzielanie rabatéw,

— obstuga programu magazynowo — fakturujacego,

— konczenie paragonu przy zastosowaniu réznych form platnosci, obliczanie reszty,
przegladanie otwartego paragonu,

— raporty kasy fiskalnej. Raport dobowy, miesigczny, stanu kasy, rozliczeniowy.
Raport zerujgcy, niezerujacy, raport fiskalny,

Program Regionatny

— awarie i bledy kas fiskalnych.
8) Zamawiajacy zapewnia 8 stanowisk sprzedazy z kasami fiskalnymi typu POSMET REVO.
9) Wymagania dotyczace realizacji zamowienia:

a) szkolenie powinno odbywaé¢ si¢ z wykorzystaniem profesjonalnego sprzetu.
Wykonawca zapewni min. 8 kas fiskalnych innego typu niz POSMET REVO,
materialy, sprzet niezbgdny do przeprowadzenia szkolenia;

b) szkolenie zakonczone bedzie egzaminem i uzyskaniem dokumentu potwierdzajgcego
nabyte kwalifikacje/kompetencje/umieje¢tnosci;

¢) Wykonawca wyda dokumenty potwierdzajace ukonczenie kursu oraz po pozytywnym
wyniku egzaminu wyda dokumenty potwierdzajace uzyskane kompetencje/nabyte
umiejetnosei;

d) Wykonawca zobowigzuje si¢ do ubezpieczenia od nastgpstw nieszczgsliwych
wypadkow (NNW) uczestnikdéw kursu w wysokoéci min. 2 000,00 z{/os;

€) Wykonawca wspdlnie z Zamawiajagcym ustali harmonogram kursu w poszczego6inych
latach;

f) Wykonawca dostarczy peing dokumentacj¢ szkolenia (dziennik zajgé, listy obecnosci,
listy potwierdzajace odbiér podrecznikéw, positkow, ankiety oceny kursu, zdjecia —
min. 10 szt. na plycie CD/DVD, kopia polisy NNW, kopiec zaswiadczen
potwierdzajacych ukonczenie kursu - MEN, kopie dokumentow/certyfikatow
potwierdzajacych uzyskane kwalifikacje/kompetencje/umiejetnosci, lista
potwierdzajaca ich odbior);

g) Wykonawca zapewnia wyzywienie dla uczestnikow: przerwa kawowa (kawa, herbata,
mleko, cukier, woda mineralna, kruche ciastka, owoce — np. jablka, banany)
w przypadku zaj¢¢ w wymiarze co najmniej 4 godziny lekcyjne, dla tej samej grupy
0s6b w danym dniu (tj.: 4 x 45 min); lunch/obiad (zupa oraz drugie danie), nap6j (sok,
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woda mineralna) w przypadku zaje¢ w wymiarze co najmniej 6 godzin lekcyjnych,
dla tej samej grupy os6b w danym dniu (tj.: 6 x 45 min.).

Pakiet nr 6
Kurs kasjer walutowo — zlotéwkowy — 31 uczniéw, w tym w roku 2020 — 10 uczniéw,
w roku 2021 — 10 uczniéw, w roku 2022 - 11 uczniow.

)

2)

3)
4)

5)

6)

Zadanie skierowane do uczniéw Zespotu Szkét im. Marii Sklodowskiej — Curie

w Kostrzynie nad Odrg, wojewddztwo lubuskie.

Celem kursu jest przygotowanie uczestnikow do zdobycia wiedzy zawodowej w stopniu

wystarczajagcym do wykonywania czynnosci w zakresie kasjera zlotowo - walutowego

w bankach, kantorach, biurach podr6zy i innych instytucjach a w szczegélnosci nabycie

umiejetnosci w zakresie rozpoznawania falsyfikatow polskich i zagranicznych znakow

pieni¢znych.

Czas trwania kursu — 16 godzin (2-3 dni szkoleniowe). Zamawiajacy rozumie 1 godzing

szkoleniows jako jedng godzing lekcyjna.

Liczba uczestnikéw kursu w danym roku moze ulec zmianie, jednak nie przewiduje si¢

zmiany wigkszej niz + 3 uczniéw w roku.

Program szkolenia powinien zawiera¢ m.in.:

a) szkolenie teoretyczne:

— organizacja stanowiska pracy kasjera, zadania i obowiazki kasjera, dokumentacja
rozliczeniowa, odpowiedzialno$¢ materialna,

— zasady i tryb postepowania w przypadku ujawnienia falsyfikatéw lub wymiany
uszkodzonych znakéw pieni¢znych,

b) szkolenie praktyczne:

— metody identyfikacji walut obcych, falszerskie techniki zastgpcze, banknoty
i monety wybranych panstw §wiata, specjalne rozwigzania graficzne,

— rozpoznawanie autentycznosci znakow pienigznych — zajecia praktyczne
(rozpoznawanie falsyfikatow banknotéw i monet przy pomocy lup, mikroskopu,
lampy ultrafioletowej, slajdéw, plansz, wzroku, dotyku).

Wymagania dotyczace realizacji zaméwienia:

a) zapewnienie profesjonalnego sprzgtu, materialow do przeprowadzenia szkolenia;

b) Wykonawca przygotuje i dostarczy kazdemu uczestnikowi kursu pakiet materiatow
szkoleniowych;

c) szkolenie zakonczone bedzie egzaminem i uzyskaniem dokumentu potwierdzajacego
nabyte kwalifikacje/kompetencje/umiejetnosci;

d) Wykonawca wyda dokumenty potwierdzajgce ukonczenie kursu oraz po pozytywnym
wyniku egzaminu wyda dokumenty potwierdzajace uzyskane kompetencje/nabyte
umiejetnosci;

e) Wykonawca zobowigzuje si¢ do ubezpieczenia od nastepstw nieszcze$liwych
wypadkow (NNW) uczestnikéw kursu w wysokosci min. 2 000,00 zt/os;

f) Wykonawca wspoélnie z Zamawiajacym ustali harmonogram kursu w poszczegdlnych
latach;
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9) Wykonawca dostarczy pelng dokumentacje szkolenia (dziennik zajeé, listy obecnosci,
listy potwierdzajace odbidr materialéw szkoleniowych, positkéw, ankiety oceny kursu,
1 egz. materialéw szkoleniowych, zdjgcia — min. 10 szt. na plycie CD/DVD, kopia
polisy NNW, kopie zaswiadczen potwierdzajacych ukonczenie kursu - MEN, kopie
dokumentow/certyfikatow potwierdzajacych uzyskane
kwalifikacje/kompetencje/umiejgtnosci, lista potwierdzajaca ich odbiér);

h) Wykonawca zapewnia wyzywienie dla uczestnikéw: przerwa kawowa (kawa, herbata,
mleko, cukier, woda mineralna, kruche ciastka, owoce — np. jablka, banany)
w przypadku zaje¢ w wymiarze co najmniej 4 godziny lekcyjne, dla tej samej grupy
0s6b w danym dniu (tj.: 4 x 45 min); lunch/obiad (zupa oraz drugie danie), napéj (sok,
woda mineralna) w przypadku zaje¢ w wymiarze co najmniej 6 godzin lekcyjnych,
dla tej samej grupy oséb w danym dniu (tj.: 6 x 45 min.).

. Wykonawca zobowigzany jest dysponowaé narz¢dziami, materiatami, sprzetem oraz kadra
posiadajagca wiedzg i do$wiadczenie w obszarze merytorycznym kurs6w/szkolen/zajeé
objetych zaméwieniem, posiadajaca stosowne uprawnienia do prowadzenia kurséw (o ile
wymagane sg odrgbnymi przepisami), gwarantujacymi prawidtowg realizacje przedmiotu
zamowienia. Ponadto powinien znajdowaé si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej
zapewniajacej prawidlowe wykonanie zamowienia.

. Zamawiajgcy wymaga, aby zajecia organizowane w dniach nauki szkolnej odbywaty sie

w godzinach niekolidujgcych ze szkolnym planem lekcji, w uzgodnieniu ze Szkotami.

. Zamawiajacy udostepni nieodplatnie sale szkoleniowe w szkotach.

. W ramach promocji przedmiotu zaméwienia Wykonawca zobowigzany jest do:

1) Zamieszczania na materiatach szkoleniowych, dokumentach oraz w miejscu realizacji
zadan, zgodnie z wlasciwymi wytycznymi: logo Fundusze Europejskie Program
Regionalny, logo Unii Europejskiej z odwolaniem do Europejskiego Funduszu
Spolecznego, logo Lubuskie Warte Zachodu, wraz z informacjg ,,Zadanie realizowane
jest w ramach projektu ,Modernizacja ksztalcenia zawodowego w Powiecie
Gorzowskim” - Dzialanie 8.4 Doskonalenie jako$ci ksztalcenia zawodowego,
Poddzialanie 8.4.1 Doskonalenie jakoSci ksztalcenia zawodowego — projekty
realizowane poza formutg ZIT, w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego —
Lubuskie 2020, ktory jest wspotfinansowany przez Uni¢ Europejska w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego. Materialy promocyjne udostepnione zostang
przez Zamawiajgcego po podpisaniu umowy.

2) Informowania uczestnikow o fakcie wspoOtfinansowania zajeé ze $rodkéw Unii
Europejskiej

. Rozliczenie przedmiotu umowy nastapi na podstawie prawidlowo wystawionej faktury

dla Zamawiajgcego z terminem platnosci 14 dni od daty otrzymania i przestanie jej

wraz z wymaganymi dokumentami potwierdzajagcymi wykonanie zadania i protokolem
odbioru.

10. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do hospitacji lub oceny jakosci prowadzonych zaje¢.
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II1. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

1. Termin realizacji zamo6wienia biegnie od dnia podpisania umowy do dnia:
— Pakiet nr 1 — do 30 kwietnia 2022 r.
— Pakiet nr 2 — do 30 kwietnia 2022 r.
— Pakiet nr 3 — do 30 kwietnia 2022 r.
— Pakiet nr 4 — do 30 kwietnia 2022 r.
— Pakiet nr 5 — do 30 kwietnia 2022 r.
— Pakiet nr 6 — do 30 kwietnia 2022 .

IV. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

1. O udzielenie zamowienia mogg ubiegaé si¢ Wykonawcy, ktorzy:

1) Posiadaja niezb¢dne uprawnienia do wykonania zadania.

Wykonawca celem wykazania spelnienia warunku jest zobowigzany zlozy¢
Zamawiajacemu o$wiadczenie o spelnianiu warunkéw udziatu w postepowaniu wedtug
wzoru stanowigcego Zalgcznik nr 2 wraz z aktualnym odpisem z whasciwego rejestru
albo aktualne zaswiadczenie o wpisie do ewidencji dziatalnosci gospodarczej, jesli
odrgbne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub zgloszenia do ewidencji dzialalnosci
gospodarczej, wystawionego nie wezesniej niz 6 miesiecy od terminu skiadania ofert.

2) Posiadajg wiedzg i doswiadczenie w zakresie realizacji przedmiotu zamowienia.
Warunek zostanie uznany za speliony w przypadku, gdy Wykonawca wykaze,
ze w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu skladania ofert, a jesli okres
dziatalnodci jest krétszy to w tym okresie, zorganizowat co najmniej dwukrotnie ustugi
na ktore ztozyt oferte dla:

a) Pakiet nr 1 - minimum 10 oséb,

b) Pakiet nr 2 - minimum 10 os6b,

¢) Pakiet nr 3 - minimum 10 osdb,

d) Pakiet nr 4 - minimum 5 osdb,

e) Pakiet nr 5 - minimum 5 oséb,

f) Pakiet nr 6 - minimum 5 0séb.
Wykonawca celem wykazania spelnienia warunku jest zobowiazany zataczy¢ do oferty
wykaz ustug wg wzoru stanowigcego Zalacznik nr 4 do de do niniejszego ogloszenia
odpowiednio do przedmiotu zaméwienia na ktéry zostata ztozona oferta.

3) Osoby, ktére beda wykonywac przedmiot zaméwienia musza posiadaé odpowiednie
doswiadczenie, a ponadto posiada¢ kwalifikacje i stosowne uprawnienia (o ile s3
wymagane odrebnymi przepisami) do realizacji przedmiotu zamdéwienia,
na ktdry zostanie ztozona oferta.
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V WYMOG ZATRUDNIENIA PRZEZ WYKONAWCE OSOB WYKONUJACYCH
CZYNNOSCI W ZAKRESIE REALIZACJI ZAMOWIENIA - DOTYCZY PAKIETOW
NR1,2,3

1. Zgodnie z Art. 29 ust. 3a. Ustawy Pzp, Zamawiajacy wymaga zatrudnienia
przez wykonawcg lub podwykonawce na umowg o pracg co najmniej 1 osoby wykonujgce;
wymienione czynnosci w zakresie realizacji zamowienia, na ktére zostanie zfozona oferta,
a ktorych wykonanie polega na wykonywaniu pracy w sposob okreslony w art. 22 § 1 ustawy
z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy.

2. Zamawiajacy — zgodnie z przepisami art. 36 ust. 2 pkt 8a ustawy Pzp:

1) moze zazada¢ w terminie do 14 dni liczac od dnia podpisania umowy o$wiadczenia
wykonawcy lub podwykonawcy o zatrudnieniu na podstawie umowy o pracg oséb
wykonujacych czynnoéci. O$wiadczenie to powinno zawieraé w szczegélnosci:
dokladne okre$lenie podmiotu skladajacego o$wiadczenie, date ztozenia oswiadczenia,
wskazanie, ze objete wezwaniem czynnosci wykonujg osoby zatrudnione na podstawie
umowy o prace wraz ze wskazaniem liczby tych oséb, rodzaju umowy o pracg
i wymiaru etatu oraz podpis osoby uprawnionej do ztozenia o$wiadczenia w imieniu
wykonawcy lub podwykonawcy;

2) uprawniony jest do wykonywania czynnosci kontrolnych wobec Wykonawcy odnosnie
spelniania przez Wykonawce lub Podwykonawcg wymogu zatrudnienia na podstawie
umowy o pracg 0séb wykonujacych wskazane czynnosci. Zamawiajacy uprawniony jest
w szczegllnosci do:

a)w trakcie realizacji zaméwienia na kazde wezwanie Zamawiajacego
w Wwyznaczonym terminie Wykonawca przedlozy Zamawiajacemu wskazane
w wezwaniu (wybrane z wymienionych ponizej) dowody w celu potwierdzenia
spetnienia wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracg przez wykonawcg
lub podwykonawce oséb wykonujacych wskazane czynnosci w trakcie realizacji
zamOwienia tj.:

— o$wiadczen i dokumentéw w zakresie potwierdzenia spelniania ww. wymogow
i dokonywania ich oceny,

— poswiadczong za zgodno$¢ z oryginalem odpowiednio przez wykonawceg
lub podwykonawce kopi¢ umowy/uméw o pracg os6b wykonujacych w trakcie
realizacji zaméwienia czynnosci, ktorych dotyczy ww. o§wiadczenie wykonawcy
lub podwykonawcy (wraz z dokumentem regulujacym zakres obowiazkow, jezeli
zostal sporzadzony). Kopia umowy/uméw powinna zosta¢ zanonimizowana
w sposob zapewniajacy ochrong danych osobowych pracownikéw,

b)przeprowadzania kontroli na miejscu wykonywania $wiadczenia,

¢)w przypadku uzasadnionych watpliwosci co do przestrzegania prawa pracy przez
Wykonawce lub Podwykonawce, Zamawiajacy moze zwrdcic si¢ o przeprowadzenie
kontroli przez Panstwowg Inspekcj¢ Pracy.
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VL. RODZAJE 1 OPIS KRYTERIOW, KTORYMI ZAMAWIAJACY BEDZIE
KIEROWAL SIE PRZY WYBORZE OFERTY

Kryterium Znaczenie procentowe Maksymalna liczba
kryterium punktéw, jakie moze
otrzymac¢ oferta za dane
kryterium
Cena brutto 60% 60 pkt
Doswiadczenie 40% 40 pkt

*Cena brutto to cena jakg Zamawiajgcy bedzie zobowiazany ponie$¢ w zwiazku z realizacja
zamoOwienia, cena zawiera wszystkie koszty realizacji zaméwienia.

1. Cena
1) Punkty za kryterium ,,cena” zostang obliczone wg nastgpujacego wzoru: liczba punktéw
= (Cmin/Cof) x 60 punktéw, gdzie Cmin — najnizsza cena sposréd ofert, a Cof — cena
podana w ofercie.
2) Sposob obliczenia ceny oferty: koszt na 1 ucznia x ilo$¢ uczniéw — zgodnie ze wzorem
oferty.
2. Doswiadczenie

1) Punkty za kryterium ,doswiadczenie” zostana obliczone na podstawie liczby
kurséw/szkolen/zaj¢¢ o tematyce bgdacej przedmiotem zaméwienia, zrealizowanych
w okresie ostatnich 3 lat, powyzej wymaganego minimum (2 ustugi), w nastepujacy
sposob:

a) zrealizowanie od 3 do 5 kurséw — 10 punktow,
b) zrealizowanie od 6 do 8 kurséw — 20 punktéw,
c) zrealizowanie od 9 i wigce] kursow — 40 punktow.

2) Zamawiajacy przyzna punkty za kazdy kurs przeprowadzony w zakresie zgodnym
z opisem zamdwienia - dla minimum 10 os6b dla pakietow 1, 2, 3 oraz minimum 5 0s6b
dla pakietu 4, 5, 6.

3) Jezeli wykonawca nie wypelni wymaganego pola ,,doswiadczenia” Zamawiajacy
przyzna 0 punktow w opisywanym kryterium.

4) Punktacja przyznawana ofertom liczona bedzie z dokiadnoscig do dwoch miejsc
po przecinku, z zachowaniem zasad zaokraglenn matematycznych.

5) Zamawiajacy udzieli zamowienia Wykonawcy, ktérego oferta odpowiada wszystkim
wymaganiom okreslonym w niniejszym ogloszeniu i zostala oceniona jako
najkorzystniejsza (uzyskata najwyzszg liczbg punktéw w wyniku zsumowania punktow
za kryteria ,,cena” i ,,do$wiadczenie™). Jezeli dwie lub wigcej ofert uzyska takg samg
liczbg punktow Zamawiajacy udzieli zam6wienia temu Wykonawcy, ktéry zaoferowat
wykonanie zaméwienia za nizszg cene
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA ORAZ TERMIN ZELOZENIA OFERTY

Ofert¢ nalezy zlozyé na Formularzu ofertowym stanowigcym Zalgeznik nr 1
do niniejszego Ogloszenia. Cena podana w ofercie winna uwzglednia¢ wszystkie koszty
zwigzane z realizacja zamowienia.

. Cena ofertowa nie podlega zmianie po zlozeniu oferty.
. Kazdy Wykonawca moze zlozy¢ tylko jedng ofertg.
. Oferta oraz wszystkie zalaczniki musza byé podpisane przez osobe/by upowazniona/ne

do reprezentacji Wykonawcy.

. Wzory dokumentéw dofaczone do niniejszego Zapytania powinny zosta¢ wypelnione

przez Wykonawcg i dolgczone do oferty. Pelna oferta winna zawieraé:

1) formularz ofertowy — zgodnie ze wzorem stanowiacym Zalgceznik nr 1,

2) o$wiadczenie o spelnianiu warunkéw udzialu w postgpowaniu wedlug wzoru
stanowigcego Zalacznik nr 2,

3) oswiadczenie o nie podleganiu wykluczeniu z postgpowania wedlug wzoru
stanowigcego Zalacznik nr 3,

4) aktualny odpis z wilasciwego rejestru albo aktualne zaswiadczenie o wpisie
do ewidencji dziatalnosci  gospodarczej, wystawionego nie  wczesniej
niz 6 miesiecy od terminu sktadania ofert,

5) wykaz przeprowadzonych ushug wedlug wzoru stanowigcego Zalgcznik nr 4 do 4e,
odpowiednio do przedmiotu zaméwienia, na ktéry zostata ztozona oferta.

. Oferta wraz z zatacznikami musi zosta¢ ztozona w zaklejonej, nieprzezroczystej kopercie

w siedzibie Zamawiajacego. Koperta powinna posiada¢ nazwe i1 adres Wykonawcy
oraz by¢ zaadresowana i oznaczona:

Powiat Gorzowski
ul. Jozefa Pankiewicza 5-7

66-400 Gorzéw Wikp.

Oferta w postgpowaniu na:

Kurs spawania blach i rur metodg MAG — 53 uczniéw,
Kurs barista — 44 uczniow,

Kurs kelnerski — 32 uczniéw,

Kurs uroczysta kolacja — 45 uczniéw,

Kurs obstugi kas fiskalnych — 62 uczniow,

Kurs kasjer walutowo — zlotowkowy — 31 uczniéw.

UWAGA !

Wykonawca zamieszcza na kopercie opis przedmiotu zaméwienia zgodnie ze zlozona
oferta

Nie dopuszcza si¢ sktadania ofert w wersji elektronicznej.
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VIII. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKLADANIA I OTWARCIA OFERT

1.
2.
3.

4.

Ustala si¢ termin skladania ofert na dzien 30.10.2019 r. godz.10%.

Oferty nalezy ztozy¢ w siedzibie Zamawiajacego — Biuro Obshugi Interesanta.

Otwarcie ofert nastapi w dniu 30.10.2019 r. o godz. 10 w siedzibie Starostwa
Powiatowego, ul. J6zefa Pankiewicza 5-7, 66-400 Gorzow Wikp., sala nr 219.

Oferty beda otwierane wedhug kolejnosci ztozenia.

IX. UDZIELANIE WYJASNIEN DO ZAPYTANIA OFERTOWEGO

Osoba do kontaktow ze strony Zamawiajgcego:

1. W

sprawach merytorycznych opisu przedmiotu zaméwienia Ewa Kogucka

tel. 95 7330484, e-mail: ewa.kogucka@powiatgorzowski.pl
2. W sprawach proceduralnych: Marek Slusarski tel. 781 334 888, e-mail: marulu@wp.pl

X. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH

1.

Zgodnie zart. 13 ust. 11 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
zdnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych, w zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (og6lne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz.
UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO” informuje, ze:

a)

b)

c)

d)

administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Powiat Gorzowski, z siedziba
w Gorzowie WIkp., ul. J6zefa Pankiewicza 5-7, 66-400 Gorzow WIkp.

W razie pytan zwigzanych z przetwarzaniem Pani/Pana danych osobowych mozna
skontaktowa¢ si¢ z Inspektorem Ochrony Danych: w Starostwie Powiatowym
w Gorzowie WIkp. - pocztg elektroniczng pod adresem e-mail:iod@powiatgorzowski.pl
lub pisemnie na adres Starostwo Powiatowe w Gorzowie WIkp., ul. Jézefa Pankiewicza
5-7, 66-400 Gorzéw Wlkp.

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO
w celu zwigzanym z postgpowaniem o udzielenie zaméwienia publicznego
na przeprowadzenie:

- Kursu spawania blach i rur metodg MAG — 53 uczniéw,

- Kursu barista — 44 uczniéw,

- Kursu kelnerskiego — 32 ucznioéw,

- Kursu uroczysta kolacja — 45 uczniow,

- Kurs obstugi kas fiskalnych — 62 uczniéw,

- Kurs kasjer walutowo — ztotowkowy — 31 ucznidw,

prowadzonych w trybie okreslonym przepisami art. 1380 ustawy Pzp.;

odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bgda osoby lub podmioty, ktérym
udostepniona zostanie dokumentacja post¢powania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3
ustawy Pzp;
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e)

g)

h)

1)

Pani/Pana dane osobowe be¢dg przetwarzane w celu przejrzystego i racjonalnego

wydatkowania $rodkoéw publicznych w  projekcie ,Modemizacja ksztalcenia

zawodowego w Powiecie Gorzowskim”, dofinansowanego w ramach Regionalnego

Programu Operacyjnego — Lubuskie 2020, ktéry jest wspétfinansowany przez Unig

Europejskg w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego. Przechowywane beda

do czasu rozliczenia RPO — Lubuskie 2020 oraz zakoficzenia archiwizowania

dokumentacji. Mogg zosta¢ udostgpnione podmiotom realizujacym kontrole i audyt

w ramach RPO - Lubuskie 2020.

obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana

dotyczacych jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp,

zwigzanym z udzialem w postgpowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego;
konsekwencje niepodania okre§lonych danych wynikaja z ustawy Pzp;

w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane

W sposOb zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

posiada Pani/Pan:

— na podstawie art. 15 RODO prawo dostgpu do danych osobowych Pani/Pana
dotyczacych;

— na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych;

— na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkow, o ktérych mowa
w art. 18 ust. 2 RODO;

— prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urz¢du Ochrony Danych Osobowych,
gdy uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych
narusza przepisy RODO;

nie przyshuguje Pani/Panu:

— w zwiazku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunigcia danych
osobowych;

~ prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

— na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych
osobowych, gdyz podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest
art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO.

2. Wykonawca przystepujacy do udziatu w postepowaniu na kazdym jego etapie wypelnia
obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec 0s6b fizycznych,
od ktorych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyska w celu ubiegania sig
o udzielenie zaméwienia publicznego w niniejszym post¢powaniu.

XI. ROZSTRZYGNIECIE POSTEPOWANIA 1 ZLECENIE REALIZACJI
ZAMOWIENIA.

Wyniki postgpowania zostang upublicznione na stronie internetowej Zamawiajacego
www.bip.powiatgorzowski.pl
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Do podmiotu wybranego w wyniku rozstrzygnigcia postgpowania zostanie skierowane

zawiadomienie 0 miejscu i terminie zawarcia umowy.

UWAGA !!!:

W postepowaniu prowadzonym w trybie przepisow art. 1380 ustawy Pzp odwotanie nie
przystuguje.

Zalaezniki

1. Formularz ofertowy — Zatacznik nr 1

2. Oswiadczenie o spelnianiu warunkéw udziatu — Zatacznik nr 2

3. Oswiadczenie o braku podstaw wykluczenia - Zatgcznik nr 3

4. Wykaz zrealizowanych ustug — Zatgcznik od nr 4 do nr 4e

5. Projekt umowy - Zalacznik od nr 5 do nr Se

Unia Europejska
Europejski Fundusz Spoteczny
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